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DOSSIER / MILLESIME 2012

YONNE

B DEUX MILLESIME EN UN

A Chablis, le vignoble a été coupé en deux par les aléas climatiques et deux styles de
vins se dégagent : richesse, opulence en rive droite et pureté minérale plus “classique”
en rive gauche. Pour les rouges d’Irancy, les petits rendements ont donné naissance
a des vins riches et frais.
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<> PLUVIOMETRIE (cumul en mm)
441

Les données météo corespondent a la période des six
mois du cycle végétatif : avril & septembre 2012. Les don-
nées “pluviométrie” et "température” ont été enregistrées
& Chablis. La donnée “insolation” est une mayenne dépar-
tementale de I'Yonne. Les écarts en + ou - sont donnés par
rapport & la moyenne 1981-2010 en Bourgogne

Sources BIVB - Météo France

Vins blancs
17 (rive droite)
15 (rive gauche)
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n “divise” souvent le Chablisien entre

les vignobles implantés sur la rive

droite de la riviere le Serein (tous les
grands crus et premiers crus trés cotés comme
Montée de Tonnerre, Fourchaume, Mont de
Milieu, Vaucoupins...) et ceux de la rive
gauche (premiers crus Montmains, Cote de
Léchet, Vosgros, Vaillons...). Les vignobles de
la rive droite sont considérés comme plus pré-
coces et cette particularité s'est pleinement
vérifiée en 2012. Les vignes de la rive droite
ont fleuri un peu plus tot, dans de mauvaises
conditions entrainant coulure et milleran-
dage, alors qu'en rive gauche, quelques jours
plus tard, la fleur passait dans de meilleures
conditions. Et a la vendange, la différence
(amplifiée par des mois d'actt et septembre tres
secs : 60 mm de pluie cumulée seulement) s'est
d'abord fait sentir de facon trés nette sur le
niveau de production. Un vigneron nous expli-
quait ainsi avoir produit un peu moins de
40 hl/ha en moyenne dans ses parcelles de la
rive droite, alors qu'il rentrait une récolte nor-
male (55 a 60 hl/ha) en rive gauche.
La difféerence s'est également fait sentir au

112

niveau du style des vins. Avec de plus petits ren-
dements, les raisins de la rive droite ont muri
plus vite, en atteignant des maturités plus éle-
vées, jusqu'a 13 degrés et un peu plus dans cer-
taines parcelles, alors qu'en rive gauche, on
enregistrait 0,5 a 1 degré de moins. Nous parlons
la de moyennes qui n'excluent évidemment pas
des cas particuliers dans certains secteurs pré-
coces de la rive gauche, comme Les Vaillons.
Au niveau des vins blancs de Chablis, deux
styles se dégagent assez clairement aujour-
d’hui : un coté tres riche, opulent rive droite,
avec, et c'est essentiel, de bons niveaux d'aci-
dité pour tenir I'ensemble et un profil moins
concentré, mais plus allongé, plus minéral,
plus “classique” peut-étre pour les vins de la
rive gauche. Il est a noter que dans cette pre-
miére dégustation des chablis 2012, notre jury
a plébiscité les vins de la rive droite qui sont
surreprésentés dans le “top” de la sélection...
avec quelques secteurs plus chauds de la rive
gauche comme Les Vaillons. Notre préférence
est la méme en 2012. Elle va vers ces vins a la
fois trés riches, impressionnants pour cer-
tains, qui conservent également beaucoup de
précision aromatique et pour lesquels on peut
parler de grand millésime.

Pour les autres vignobles de I'Yonne dont nous
avons pu déguster les vins, l'année s'annonce
de premier ordre pour I'appellation saint-bris ;
les sauvignons étaient miirs et frais et cela se
voit. Méme constat pour les vins rouges
d'Irancy. On peut regretter de ne pas avoir plus
d'échantillons a déguster, mais grace aux petits
rendements de l'année, le pinot noir a pu
atteindre de bons niveaux de maturité et les vins
sont a la fois bien charpentés, charnus et frais. ®

Texte - Christophe Tupinier



CHABLIS / IRANCY / SAINT-BRIS

CHABLIS

villages, premiers crus et grands crus

IRANCY, SAINT-BRIS
rouges et blancs

RESULTATS
SUR LE FIL DU RASOIR

A Chablis et plus largement dans I"'Yonne, 2012 est un millésime qui est
passé “sur le fil du rasoir”, mais ce sont bien souvent ces millésimes déli-
cats, “de vignerons”, comme on les appelle parfois qui produisent les
vins les plus intéressants. La clef en 2012 aura manifestement été la capa-
cité des uns et des autres a savoir patienter pour que les grappes mdris-
sent. “Vers Le 15 septembre, par endroits les raisins avaient encore
9 grammes d‘acidité ; ce n'était tout simplement pas possible”, explique
un vigneron qui a donc choisi d'attendre avant de commencer les ven-
danges. Au final, en 2012, I'écart est considérable a Chablis entre les

meilleurs vins, au potentiel digne de grands millésimes et ceux issus de
vendanges trop précoces, creux et végétaux. Méme si le nombre d'échan-
tillons relativement faible rend toute conclusion définitive bien hasar-
deuse, il nous semble néanmoins que le méme constat peut étre fait pour
les vins rouges d'irancy et les vins blancs (issus du cépage sauvignon)
de I'appellation saint-bris. Le meilleur va cétoyer le banal.

Chablis : 169 vins présentés - 78 sélectionnés - 46 % de réussite.

Irancy : 12 vins présentés - 6 sélectionnés - 50 % de réussite.

Saint-Bris : 13 vins présentés - 10 sélectionnés - 77 % de réussite.

VINCENT DAMPT
89800 Milly - Tél. 03 86 18 96 75

Chablis premier cru Vaillons - 15,5

Ardmes intenses de fruits jaunes,

de fleurs...

En bouche, la richesse se confirme, avec de |a chair et
une belle tension minéralité. Un vin trés harmonieux.

VINCENT DAMPT

Chablis premier cru Céte de Léchet - 14,5
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